
18日～25日

御河

・前菜の盛り合わせ
・干し貝柱入りフカヒレスープ
・ロブスターのチーズ入りチリソース
・北京ダックの黄金焼
・蟹爪と季節野菜の卵白ソース
・黒毛和牛サーロインの黒椒ソース
・XO醤入り炒飯
・デザート

先付 雲子東寺蒸し　紅おろし　葱　ポン酢
前菜 なまこ酢　針生姜　赤蕪寿司　
　　　　干柿北海道産クリームチーズ　松笠床節　
　　　　菜の花サーモン巻き　松葉刺し　唐墨　大根　百合根茶巾
御椀 薄葛仕立て　ホッキ貝　蕪　椎茸　水菜　つゆ生姜
造り   三種盛り
焼物 銀鱈照り焼き　焼き海老芋　とろろかけ　白髪ねぎ　矢生姜
鍋 蟹しゃぶ　ズワイ蟹　白菜　水菜　葱　椎茸　榎木　人参
強肴　 安城牛網焼き　焼き野菜　山葵　岩塩　和風ソース
食事 いくら・毛蟹御飯　八丁汁　香の物
水物 ホワイトチョコムース　林檎　白玉ぜんざい　 

いいふうふ

TEL　0565-35-4637

TEL　0565-35-6611（代表）

TEL　0565-35-4637

12月

ジャンボンアスピック
フォアグラのポアレ　ジャガイモのピュレ　
　　ブルーベリーソース
コンソメスープ　星形野菜と金粉を浮かべて
絹姫サーモンのポアレ　シャンパンソース
宮崎牛のサーロイン網焼き　ソースポルトレーズ
パン
デザート
コーヒー又は紅茶

TEL　0565-35-4623

お2名様で￥52,000のところとよた宿割利用にて
　　　　　　　　　半額補助で

お２人様で

クリスマスディナー付き 宿泊プラン　
（ツイン・又はダブル　1泊2食付）

￥2６,000（税込）

（土曜日～土曜日）

お食事代実質無料
！！

ル・ボナール

写真はイメージです。

フォアグラソテー
聖夜のスープ
宮崎牛の網焼きなど全8品

クリスマスディナー
フルコース

　　　創作中華特選コース

季節食材を使った
　贅沢会席料理

乾杯用ワンドリンク+お土産シュトレン付き

　　クリスマスディナー付き

お問合せ・お申し込み

　　
ディナーはお2人様で

¥26,000（税込）相当

限定

　　　でもご用意できます　　　（20、21日は休業日）

　　　（22、23日は休業日）

（シャンパンハーフボトル付）


