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郵便切手
不       要

《二の重》
ポン酢なまこ/鮭塩麹漬け
鮃龍皮昆布巻き/蟹砧巻き
松の実松風/鮭白子
数の子亀甲漬け
烏賊このわた/車海老艶煮
のどぐろ南蛮漬け/黒豆
いくら/叩き牛蒡/田作り
黒毛和牛ローストビーフ 

《三の重》
鮑の柔か蒸し/鳴門若布土佐酢
より紅白/いくら/海老芋/棒鱈
筍土佐煮/蕗/どんこ椎茸
梅人参/真名鰹西京焼き
銀鱈照り焼き/甘鯛酒粕幽庵焼き
鰻八幡巻き/花蓮根
河豚ちり酢漬け/子持ち鮎甘露煮
松茸/松笠慈姑/蛸旨煮
牡蠣時雨煮  

《一の重》
伊達巻き/鶴蒲鉾/笹巻き麩
花百合根甘露煮
鱈場蟹塩茹で
伊勢海老白髪蒸し/紅白結び
自家製炙り唐墨/のし梅奉書
花餅梅/市松蒲鉾/手毬麩
子持ち公魚昆布巻き
鴨ロース/栗きんとん 

《二の重》
子持ち烏賊/鰊昆布巻き
市松錦糸巻き/
チキンロール市松
黒豆金箔(柚子珍味入れ）
車海老艶煮/ポン酢なまこ
床節旨煮/田作り/鴨ロース
子持ち公魚昆布巻き/叩き牛蒡 

叩き牛蒡/紅白蒲鉾/伊達巻き/数の子松前漬け/鰤照り焼き
甘鯛酒粕幽庵焼き/花蓮根/黒豆金箔/チキンロール市松
鶴蒲鉾/子持ち公魚昆布巻/海老芝煮/蕗/筍土佐煮
どんこ椎茸/梅人参/栗きんとん/花餅梅/田作り

《一の重》
市松紅白蒲鉾/川海老甘露煮/伊達巻き
松の実松風/叩き牛蒡/田作り
甘鯛酒粕幽庵焼き/はじかみ
黒豆金箔（柚子珍味入れ）/鰤照り焼き
花蓮根/花餅梅/手毬麩/栗きんとん
鴨ロース/子持ち公魚昆布巻き 

おせち料 理   お 申し込みのご案内

◇商品の配達は『ヤマト運輸クール宅急便』にてお届けいたします
◇お届け先は関東、東海、関西に限定させていただきます
◇交通事情によりご希望時間に届かない場合がございます

お申込締切日 令和3年12月23日（木）

お 届 け 日
お 渡 し 日

令和3年12月31日（金）

お支払締切日

お問合せ・お申込み

   三菱UFJ銀行 豊田支店        　 （普）１４７９８０７振 込 口 座 番 号

添付はがきのお申し込み書（裏面）にお名前・ご住所・電話番号・お届け先・ご注文内容をご記入ください

令和3年12月24日（金）まで

TEL.0565-35-4629（営業部）
〒471-0027 豊田市喜多町一丁目140番地

※掲載の写真はすべてイメージです　※料金には消費税が含まれています
※料理内容は多少異なる場合もございますのであらかじめご了承ください

特選和食三段重
個数限定のためお電話にてお申込みください

限定10個

3～4人前 54,000円（税込）  縦245×横245×高さ50mm3～4人前 54,000円（税込）  縦245×横245×高さ50mm

和の美を追求した料理長渾身のおせちです

明太子砧巻き/蟹砧巻き/鮃龍皮昆布巻き
柿の鳴門巻き/鰤照り焼き
甘鯛酒粕幽庵焼き/穴子八幡巻き
帆立照り焼き/アカニシ雲丹焼き串
花蓮根/京芋/筍土佐煮/蕗/
松笠慈姑/どんこ椎茸/梅人参
蕪甘酢漬け・小鯛笹漬け/蛸旨煮
牡蠣時雨煮/金柑

特選に
相応しい
お献立

ご
家
族
に
も
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来
客
に
も
お
勧
め
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新
し
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生
活
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ぴ
っ
た
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お
一
人
様
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用
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8 : 00～12 : 00

10 : 00～12 : 00

  来館にて入金

14 : 00～16 : 00

13 : 00～16 : 00

銀行振込

お届け時間目安    8 : 00～12 : 00    14 : 00～16 : 00

ご来店お渡し時間   10 : 00～12 : 00    13 : 00～16 : 00

※振込の場合は12月２4日（金）までにご入金
　いただきますようお願いいたします。
※ご記入いただいたお客様の個人情報はおせち
　ご注文の目的以外には使用いたしません。

37,800円
27,000円
27,000円
14,040円
14,040円
14,040円

個

個

個

個

個

個

① 和食三段重
② 和食二段重
③和洋折衷二段重
④和食一段重 
⑤洋食オードブル
⑥私のおせち三段重

おせち料理ご予約お申し込み書

令
和
四
年

寅
年

料
理

《一の重》
オーロラカスタード/ビーフパイ/キャビア
パテドカンパーニュ/紅ズワイガニ爪
尾張牛ローストビーフ/カニ錦糸巻
鳴門柿ロール/サーモンフリヴォリテ
鶏とエビのクレープ包み

《二の重》
伊達巻き/紅白蒲鉾/栗きんとん/手毬麩
絵馬蒲鉾/子持ち公魚昆布巻き/牡蠣時雨煮
床節旨煮/帆立照り焼き/黒豆金箔/鰤照り焼き
甘鯛酒粕幽庵焼き/花蓮根/筍土佐煮/蕗/どんこ椎茸
梅人参/車海老艶煮/蛸旨煮/叩き牛蒡/田作り 

クラゲの冷菜/黄金クワイ松笠   
クワイ松笠/イカ松笠金焼
とこぶしのふっくら煮
万陽華特製叉焼/数の子の白醤油風味
タコの蒸し物/雪見紅梅/蟹身湯葉包み
チキンロール/海老と空豆の挟み物
蟹爪フライ/牛肉小袖巻き
海老焼/シイタケ綾煮/金柑の甘露煮
サーモンの錦糸巻き甘酢風味
大根の甘酢/まゆ玉松笠    
銀魚の飴焚き/桃餅/帆立焼    
合鴨のパストラミ      

伊達巻き/紅白蒲鉾
栗きんとん/手毬麩/絵馬蒲鉾 
子持ち公魚昆布巻き
牡蠣時雨煮/床節旨煮
帆立照り焼き/黒豆金箔
鰤照り焼き/甘鯛酒粕幽庵焼き
花蓮根/筍土佐煮/蕗/どんこ椎茸
/梅人参/車海老艶煮/蛸旨煮
叩き牛蒡/田作り

《一の重》
伊達巻き/鶴蒲鉾
笹巻麩/花餅梅/栗きんとん
伊勢海老唐墨焼き
北海漬け・いくら
絵馬蒲鉾/市松蒲鉾
手毬麩/鱈子昆布巻き
袱紗/鰹胡桃 

送
料

  

無
料

お 客 様 控 え 欄

37,800円 円

ご注文品

① 和食三段重
　　   価 格　　 個 数　 小計金額

27,000円
円

ご注文品

② 和食二段重
　　   価 格　　 個 数　 小計金額

27,000円 円

ご注文品

③和洋折衷二段重
　　   価 格　　 個 数　 小計金額

14,040円 円

ご注文品

④和食一段重 
　　   価 格　　 個 数　 小計金額

14,040円

14,040円

円

ご注文品

⑤洋食オードブル
　　   価 格　　 個 数　 小計金額

14,040円

円

円合計

担当

ご注文品

⑥私のおせち三段重
　価 格　　 個 数　 小計金額

お
届
け
先

フリガナ

お名前

TEL

ご住所　〒

様

ご
依
頼
者

ご注文日

ご注文日    　　　　　月　　　　　  日

お支払い方法     来館にて入金・銀行振込

お渡し日

月 日 12月31日（金）

フリガナ

お名前

TEL

ご住所　〒

様

※振込の場合は12月２4日（金）までに
　ご入金いただきますようお願いいたします。

お届け時間目安

ご来店お渡し時間

お支払い方法

《三の重》
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《二の重》
明太子砧巻き/蟹砧巻き/鮃龍皮昆布巻き
蕪甘酢漬け・笹小鯛漬け/穴子八幡巻き
海老具足煮/アカニシ雲丹焼き串/筍土佐煮/蕗
松笠慈姑/梅人参/どんこ椎茸/帆立照り焼き
北海漬け・いくら/蛸旨煮/床節/牡蠣時雨煮

❹

1～2人前 
14,040円（税込）
H235×W235×T45mm

1～2人前 
14,040円（税込）
H235×W235×T45mm

和食一段重

❶

3～4人前 
37,800円（税込）
H235×W235×T45mm

3～4人前 
37,800円（税込）
H235×W235×T45mm

和食三段重

❸

2～3人前 
27,000円（税込）
H235×W235×T45mm

2～3人前 
27,000円（税込）
H235×W235×T45mm

和洋折衷
二段重

❷

2～3人前 
27,000円（税込）
H235×W235×T45mm

2～3人前 
27,000円（税込）
H235×W235×T45mm

和食二段重

おせち料理ご購入特典

20%割引優待券を
プレゼント!!

ホテル内レストランご利用

❻

1人前×3
14,040円（税込）
H150×W150×T40mm

1人前×3
14,040円（税込）
H150×W150×T40mm

私のおせち
三段重

ムール貝オーロラ/紅芋南瓜テリーヌ
笹かまカラスミ風味/ホタテ貝柱燻製グリル/キャビア
尾張牛のローストビーフ/焼きエビ/パテドカンパーニュ
トリュフチーズクロケット/ブランデー金柑/
エビとブロッコリーのテリーヌ
ナッツのテリーヌ/スモークサーモンローズ

❺

1～2人前 
14,040円（税込）
H190×W285×T45mm

1～2人前 
14,040円（税込）
H190×W285×T45mm

洋  食
オードブル

一
の
重

二
の
重

三
の
重

個数限定のため
お電話にて

お申込みください

1～2人前 
14,040円（税込）
H235×W235×T45mm

1～2人前 
14,040円（税込）
H235×W235×T45mm

中華一段重 限定30個
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