
和食、洋食の料理長が旬の素材で作ったお弁当です  行楽にも気軽にご利用できます

TAKE OUT    &    DELIVERY

御河 弁当(梅) ¥2,500 御河 弁当(松) ¥5,000

ボナール 弁当(竹) ¥3,500ボナール 弁当(梅) ¥2,500 ボナール 弁当(松) ¥5,000

.3１

会議のお食事、歓送迎会、冠婚葬祭などのお集まりに！

お持ち帰り弁当

オフィスdeお家deホテルグルメ

＊3日前までにご予約ください  ＊使い捨ての容器を使用しております  

＊3日前までにご予約ください  ＊使い捨ての容器を使用しております  

お持ち帰り 中国料理オードブル

ホテルの

味を

お気軽に

tel.0565-35-6092
（直通）

日本料理
みかわ

tel.0565-35-4663
（直通）

シーズナルキッチン
ル・ボナール

海老のチリソース煮／唐揚げ／蟹爪フライ／酢豚
春巻き／焼売（肉・海老・蟹）／ゴマ団子

世界最高品質と言われている天使の海老のチリソース煮
高級魚の銀鱈の中華風焼き魚／みかわ牛ゴールドのオイスターソース炒め
鮑の醤油煮込み／生食できるフレッシュな帆立を使用したスパイス炒め
万陽華特製 蟹爪フライ

前菜7種盛り／煮物  信田巻き／揚物 小河豚から揚げ  白身
季節の御飯/季節の水物  など

季節のオードブル／ライスコロッケ
本日のパイ／季節のフライ  
和牛入りハンバーグ  トマト煮込み
季節のフル―ツ／味噌カツサンド など

前菜7種盛り／煮物 信田巻き／揚物 海老五色あられ揚げ
ローストビーフ／季節の御飯／季節の水物   など

前菜7種盛り／季節の煮合わせ 蛸 鯛の子旨煮
揚物 公魚美人粉揚げ／国産牛網焼き／ばらちらし寿司／
季節の水物  など

季節のオードブル／シーフードマリネ　　
ローストビーフ／コールミート
チキンのフリカッセ／彩サラダ
 本日のパスタ（ピラフに変更可）など
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

牛フィレ肉のステーキ  和風ソース　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
みかわ豚バラ肉の低温調理　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
季節のデザート・フルーツ／ドライカレー　  など

中国料理オードブル　¥8,000   全７品(3～4人前)
 　　　　　　   　   

中国料理オードブル　¥20,000  全6品(4～5人前)
 　　　　   　   

お持ち帰り弁当は
10食以上のご注文で

宅配料無料
旧豊田市内の方に限ります

ご要望の方は

ホテル車寄せ
へお持ちします

お届け時間
11:30～17:00
上記の時間内で
ご希望のお時間、
場所へお届けします

宅配
車にてお受取り6階 レジカウンター

 
 

11:00～14:00／17:00～19:00
12:00～14:30／17:30～20:00（応相談）

 
 

ご予約受付時間
お受取時間
お受取場 所

●

●

●

＊盛り付け例イメージ

Take out
Hors d'oeuvre

Take out
Gourmet

＊ご飯は赤飯に
変更できます

＊宅配をご要望の方は
ご相談ください

お申し込み・お問い合わせ

お申し込み・お問い合わせ

tel.0565-35-4637
（直通）

中国料理 まんようか

お申し込み・お問い合わせ

＊料金は税込価格です　＊複数の店舗をご利用の場合はまとめてご注文を承ります　＊写真はイメージです

特選素材を使用!

定休日／毎週火曜日

メンバーズクラブ

ユイレソ「 」会員なら

10%OFF

ソレイユ

（会員1名様に付き10個まで）

箱 約 21ｃｍ×21ｃｍ

箱 約 21ｃｍ×21ｃｍ

箱 約 28ｃｍ×19ｃｍ

箱 約 28ｃｍ×19ｃｍ 箱 約 28ｃｍ×19ｃｍ

＊メニューは季節により変更になる場合がございます。

御河 弁当(竹) 箱 約 28ｃｍ×19ｃｍ 3,500¥

※夏期（6月～9月）のご注文はお受けできない場合がありますので、お手数ですが各店舗にお問い合わせください。

特選素材を
使用!

特選素材を
使用!

季節のオードブル盛り合わせ／シーフードグリル


