
tel.0565-35-4629

前菜、メイン料理、デザート、

汁物などが揃った和食または

洋食の本格出前弁当です

改まった席にも最適です

和食 出前弁当デラックス　　　　　　　　　　　　¥6,480和食 出前弁当　　　　　　　　　　　　　　　　  ¥3,240

洋食 出前弁当　　　　　　　　　　　　　　　　 ¥3,240 洋食 出前弁当デラックス             　　　　　　　　¥6,480

〒471-0027  愛知県豊田市喜多町一丁目140番地
TEL.0565-35-6611（代）

フリーパーキング加盟駐車場
3時間駐車料金無料！

お持ち帰りギフト

贈答品に、お家使いに、ホテルこだわりのオリジナル商品を多数ご用意いたしました

＊3日前までにご予約ください＊5食以上で承ります
＊ホテルの弁当箱や食器を使用しております

 

日本料理 御河：TEL 0565-35-6092   ＊3日前までにご予約ください
しゃぶしゃぶセット  ¥10,800 (2～3人前) ※すき焼きセットもございます
愛知県産黒毛和牛の最高峰「みかわ牛ゴールド」200gと野菜各種、特製タレの贅沢セットです

   

シーズナルキッチン ル・ボナール：TEL 0565-35-4663  ＊7日前までにご予約ください
牛ほほ肉の赤ワイン煮込み  約400g（固形量約200g） ¥5,400 (2～3人前)
＊野菜は入っておりません
たっぷりの赤ワインと香味野菜に漬け込み、じっくりと時間をかけて仕上げた一品です

   

愛知県産黒毛和牛の最高峰「みかわ牛」を地元 枡塚味噌の溜まり醤油で柔らかく炊き上げました

　日本料理 御河：TEL 0565-35-6092  ＊3日前までにご予約ください
みかわ牛しぐれ煮３種詰め合わせ(プレーン・椎茸・牛蒡)100g×3袋　¥5,400

   

前菜5種盛り／お造里3種／煮物／季節の天婦羅／茶碗蒸し
季節の御飯／季節の水物　など　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

前菜5種盛り／お造里3種／鰆幽庵焼き／公魚美人粉揚げ
甘鯛の蕪蒸し／茶碗蒸し／季節の御飯／季節の水物　など　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

オードブル盛り合わせ／シーフードフライ／牛フィレ肉のステーキ　和風ソース　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
和牛入りハンバーグ  デミソース／白飯／季節のスープ／季節のデザート・フルーツ  など

オードブル盛り合わせ／真鯛と小エビのポワレ　フレッシュトマトソース
国産牛フィレ肉のステーキ  マデラソース／みかわ豚バラ肉の低温調理と鶏もも肉のポワレ
ドライカレー／生ハムサラダ／季節のスープ／季節のデザート・フルーツ  など

●別途料金￥11,000にて承ります
●旧豊田市内の方に限ります
●お届け時間  11:00～18:00

宅配

＊調理例イメージ

＊盛り付け例イメージ

Take out
Gift

特製出前弁当Delivery
Gourmet

＊料金は税込価格です　＊複数の店舗をご利用の場合はまとめてご注文を承ります　＊写真はイメージです　＊メニュー例は季節により変更になる場合がございます

〈日本料理  御河〉〈シーズナルキッチン ル・ボナール〉
11:00～14:00／17:00～19:00
　　　　　　　    

ラウンジ ひまわり：
TEL 0565-35-6611
＊7日前までにご予約ください
焼き菓子セット
オリジナルの焼き菓子 ５種類の
詰め合わせセットです
（10個入り）丸箱…¥1,782
（20個入り）角箱…¥3,564

ご要望の方は

ホテル車寄せ
へお持ちします

車にてお受取り

特選素材を使用!

特選素材を使用!

●ご予約受付時間／10:00～18:00

＊容器は後日、スタッフが
　お引き取りに伺います
＊設営・配膳スタッフなどを
    ご希望の場合は別途料金
    で承ります

＊しゃぶしゃぶ
  イメージ写真
＊しゃぶしゃぶ
  イメージ写真

10個入り

20個入り

（予約センター）

＊その他、ご予算に
    応じて承ります

●お 受 取 場 所    6 階 レジカウンター
〈ラウンジ ひまわり〉   9: 30～16:00

●ご予約受付時間


