
20名～最大300名の各種会場をご用意しております。

     

フリーパーキング加盟駐車場
ホテルご利用のお客様は3時間駐車料金サービス

お問い合わせ
お申し込み P

飲み放題プラン 120分

Aコース ¥ 3,300(税サ込 お一人様)

【アルコール6種+ソフトドリンク】
ビール･焼酎･ウィスキー(ハイボール)・ワイン･日本酒･カクテル各種

　ノンアルコールビール･ソフトドリンク各種

Bコース ¥ 2,700(税サ込 お一人様)

【アルコール3種+ソフトドリンク】

ビール･焼酎･ウィスキー(ハイボール)･ノンアルコールビール
　ソフトドリンク各種

Cコース ¥ 1,300(税サ込 お一人様)

【ソフトドリンク】

ソフトドリンク各種

+
¥ 8,000

（税サ込）
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使用会場費２時間分の20%

《 上記プラン以外ご利用の場合》
ご宴会はお料理6,000円以上、お弁当3,000円以上で承ります。
その場合、　　　　　　　　　　　　  を別途頂戴いたします。
その他に関しましては、規定会場使用料をいただきます。
詳しくはお問合せください。

演出料理のご案内

※写真はイメージです

忘新年会
宴会場

2025.11.1 ▶ 2026.1.31 会場費　　時間付き

忘新年会プラン忘新年会

※ノンアルコールビール付は ￥1,500

 天麩羅(1名分)　￥1,500～  ローストビーフ(1名分)　￥2,250～  フランベデザート(1名分)　￥1,700～
　　　　　　　　　　　　  ※数量限定

◆串カツ(2本)　　　   ￥    750～
◆フランベステーキ　￥2,250～

◆握り寿司(3貫)　　　   ￥1,500～
◆まぐろ解体ショー   　時価(ご相談)

ホテル備品 (オプション)

◆ スクリーン　　   ￥3,300～
◆プロジェクター ￥33,000～
◆音響照明機材　　　
◆カラオケDAM(1日1組)　￥22,000 など　　

◆大型スクリーン ￥22,000

◆ビンゴゲーム機    ￥3,300～
ご相談ください　

7F 宴会場

Banquet plan
このプランだけのお得な特典付き!

①ステージ3枚サービス
②マイク2本サービス
③ホテル備品20%OFF

※30名様より承ります。

※料金は全て税サ込です　※各コースとも20名様(ブッフェは30名様)より承ります。※人数変更は3日前まで承ります。

(ビンゴカード付)

和食 洋食又は

和食 洋食又は

和食 洋食 和洋折衷又は 又は
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35-4629（営業部）
豊田市喜多町一丁目140番地  TEL.0565-35-6611(代)

(0565)

２

和食 洋食 和洋折衷又は 又は



※仕入れの状況や人数によりメニューを変更する場合がございます。あらかじめご了承ください。

PARTY PLAN MENU
新忘年会プラン メニュー 例

Casual お一人様 税サ込 ￥8,000 

Standard お一人様 税サ込￥9,000 

ブッフェ 卓盛料理

◇本日の冷製料理

◇シーフードのセビーチェ

◇シェフおまかせサラダ

◇サンドイッチ

◇本日の温製料理

◇バゲットピザ

◇ケイジャンチキン

◇白身魚のオーブン焼き

◇豚バラ肉の低温調理

◇カレーライス

◇デザート

◇デミコーヒー

洋食ブッフェ
◇小鉢三種

◇造里五種

◇焼物

◇串物

◇煮物又は鍋物

◇揚物二種

◇押し寿司

◇巻き寿司

◇麺類

◇水物

和食ブッフェ

◇本日の冷製料理

◇シーフードのセビーチェ

◇シェフおまかせサラダ

◇バゲットピザ

◇鶏もも肉の黒コショウ焼き

◇本日の魚料理

◇牛サーロインのロースト

◇ピラフ又は麺類

◇デザート

洋食卓盛
◇前菜三種

◇造里三種

◇蒸物

◇焼物

◇煮物又は鍋物

◇揚物

◇ちらし寿司又は麺類

◇水物

和食卓盛

Special お一人様 ￥10,500 
コース料理

◇前菜五種

◇造里三種

◇蒸物

◇焼物
◇黒毛和牛サーロインのロティ

◇揚物
◇握り寿司

◇デザート

◇コーヒー

和洋折衷コースA(和メイン)
◇アミューズ

◇オードブル

◇蒸物

◇ポワソンディジュール
◇黒毛和牛サーロインのロティ

◇天婦羅

◇麺類

◇デザート

◇コーヒー

和洋折衷コースB(洋メイン)

※スペシャルコースのお料理はスタンダードコースを

アップグレードしたものになります。

コース料理

和食会席

◇前菜五種

◇造里三種

◇焼物

◇鉢物

◇揚物

◇食事

◇水物

◇オードブルバリエ

◇本日のスープ

◇ポワソンディジュール

◇牛サーロインのロースト

◇パン

◇デザート

◇コーヒー

洋食コース

和洋折衷卓盛料理

◇前菜三種

◇造里二種

◇シェフおまかせサラダ

◇焼物

◇鶏もも肉の黒コショウ焼き

◇ローストビーフ

◇食事

◇デザート

和洋折衷ブッフェ
◇小鉢三種

◇造里五種

◇本日の冷製料理

◇シェフおまかせサラダ

◇サンドイッチ

◇バゲットピザ

◇焼物

◇串物

◇ケイジャンチキン

◇豚バラ肉の低温調理

◇鍋物

◇揚物

◇寿司(太巻き､押し寿司）

◇麺類

◇カレーライス

◇デザート

(カービングサービスにて）

(コーナーにて）

(カービングサービスにて）

(コーナーにて）

運動にご協力ください

宴会における大量の食品ロスが

問題になっています。

宴会の最初の30分､最後の10分は

皆で笑顔の食事タイムにしましょう！

3010


