
お 客 様 控 え 欄

◆お支払方法

◆お渡し方法

□振 込（12月16日（日）迄）    □現 金（12月25日（火）迄）    
□お届け  □お持ち帰り

① 和 食 一 段 重

② 洋 食 一 段 重

③ 中 華 一 段 重

④ 和 洋 二 段 重

⑤ 和 中 二 段 重

⑥ 洋 中 二 段 重

⑦和洋中三段重

① 和 食 一 段 重

② 洋 食 一 段 重

③ 中 華 一 段 重

④ 和 洋 二 段 重

⑤ 和 中 二 段 重

⑥ 洋 中 二 段 重

⑦和洋中三段重

⑧和食二段重

⑨和食三段重

⑩中華二段重

◆おせち料理　※個数と合計金額をご記入ください

◆おせち料理

◆スイーツおせち（配達はございません。ホテルでのお渡しとなります。）

◆スイーツおせち（配達はございません。ホテルでのお渡しとなります。）

□午前　□午後◆配達希望時間
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⑧和食二段重

⑨和食三段重

⑩中華二段重
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合計　　　　        個　  金額    　　　　　　　　  円

個　　　　

和食一段重 洋食一段重 中華一段重

□振 込（12月16日（日）迄）
□現 金（12月25日（火）迄）

ヤマト運輸クール宅急便にて
お届けいたします

□午 前　□午 後

□お届け □お持ち帰り

お名前
フリガナ TEL

ご住所　〒

様

※太枠内の必要事項をご記入いただき、該当する□の中に○印をつけてください

◆お渡し日

◆ご注文者

◆配            達
    希望時間

◆お渡し方法12月31日（月）

お名前
フリガナ

ご注文者と同じ場合
は、ご記入不要です

TEL

ご住所　〒

様

◆お届け先

◆お支払方法

帆立燻製グリル
エビのレモンマリネ
ムール貝オーロラ
キャビア
カニ爪のカダイフ巻
鴨肉のパイ包み
尾張牛のローストビーフ
ベビーカマンベールチーズ
枝付きレーズン
豚肉のリエット
スモークトラウトサーモンの
フリヴォリテ

海老の山椒風味／姫松笠／牛タンスモーク
落花生の茴香煮／白菜の甘酢漬け
小豆と南瓜のウコン風味
白身魚と飛子のクレープ捲き／又焼
くらげの甘酢漬けとクコの実
白魚の甘辛炒め／ふかひれの姿煮
桂林月餅／桃団子
合鴨スモーク／金柑のはちみつ煮
胡桃の飴炊き／鶏肉の紅麹煮／若桃
寿大根／マイクロトマト
イクラの紹興酒漬け

黒豆／梅人参／蕗土佐煮
どんこ椎茸／田作り／日の出蒲鉾
銀だら照焼き／甘鯛粕幽庵焼き
栗きんとん茶巾／牡蠣しぐれ煮
伊達巻き／穴子八幡巻き
叩き牛蒡／数の子松前漬け
花蓮根／筍西京焼き／手毬
床節／紅鮭／烏賊麹漬け
八幡蒟蒻／川海老甘露煮

5～6人前  ￥38,880（税込）
縦240×横240×高240mm

 組み合わせ三段重
3～4人前  ￥27,000（税込）
縦240×横240×高160mm

 組み合わせ二段重
1～2人前  ￥14,040（税込）
縦240×横240×高80mm

 各一段重
和 洋 中

《一の重》
車海老具足煮 ／筍西京焼き／黒豆
紅鮭／鳥賊麹漬け／いくら／銀だら照焼き
花蓮根／寿蒲鉾／甘鯛粕幽庵焼き
紅白矢生姜／伊達巻き／味噌松風
栗きんとん茶巾／穴子八幡巻き／松笠烏賊 

《二の重》
牛肉の香料煮／鶏肉の紅麹煮／白菜の甘酢漬け／茗荷の甘酢漬け
牛タンスモーク／白魚の甘辛炒め／小豆と南瓜のウコン風味
サンザシ入り腸詰め／マイクロトマト／海老の山椒風味
若桃のシロップ漬け／白身魚と飛子のクレープ捲き／叉焼
スモークトラウトサーモン／合鴨スモーク／数の子のクチナシ風味
くらげの甘酢漬けとクコの実／姫松笠 

《二の重》
牛蒡湯葉巻き／田作り／蛸旨煮／鶏三色／龍皮巻き／叩き牛蒡
床節／牡蠣しぐれ煮／柚子釜数の子松前漬け／合鴨ロース
わかさぎ昆布巻き／どんこ椎茸／蕗土佐煮／梅人参／紅梅 
手毬／松笠慈姑／お多福豆／八幡蒟蒻／川海老甘露煮 

❶ ❷ ❸ ❹和洋 ❺和中 ❻洋中 ❼和洋中

⑪スイーツおせち二段重 5,000円

個

個

個

合計　　　　         個   金額    　　　　　　　　　　　             円

個　　　　⑪スイーツおせち二段重 5,000円

※ご記入いただいたお客様の個人情報は配送及び当ホテルからのご案内以外には使用いたしません

《一の重》
桂林月餅／桃団子／胡桃の飴炊き
伊勢海老の姿煮／栗のニッキ風味／落花生の茴香煮
鮑の香り煮／金柑のはちみつ煮／花餅かすみ梅
椎茸のうま煮／つぶ貝煮／ホタテ貝の陳皮煮
さつま芋の金木犀風味／マイクロトマト／イクラの紹興酒漬け
鰻の香り炒め／鱈場蟹の甘酢漬け 朝天辣椒の香り
銀杏の甘酢漬け／筍の青のり風味／寿大根 

4～5人前
5～6人前

36,720円（税込）
縦240×横240×高240mm

5～6人前
36,720円（税込）
縦240×横240×高240mm

和食三段重和食三段重❾

4～5人前
3～4人前

25,920円（税込）
縦240×横240×高160mm

3～4人前
25,920円（税込）
縦240×横240×高160mm

和食二段重和食二段重❽

4～5人前
3～4人前

25,920円（税込）
縦240×横240×高160mm

3～4人前
25,920円（税込）
縦240×横240×高160mm

中華二段重中華二段重

和 食
一段重

洋 食
一段重

中 華
一段重

選べる
おせち

選べる
おせち

選べる
おせち

選べる
オリジナル
おせち

新
春
を
彩
る
珠
玉
の
お
せ
ち

新
春
を
彩
る
珠
玉
の
お
せ
ち

《一の重》
手毬／寿蒲鉾／伊勢海老唐墨焼き
紅鮭／鳥賊麹漬け／いくら
筍西京焼き／穴子八幡巻き
松笠烏賊／味噌松風
甘鯛粕幽庵焼き／銀だら照焼き
花蓮根／伊達巻き
紅梅／うぐいす牛蒡湯葉巻き 

《二の重》
田作り／栗きんとん茶巾
叩き牛蒡／床節／黒豆金箔
車海老艶煮／合鴨ロース
わかさぎ昆布巻き
子肌紅白なます／梅甘露

《三の重》
お多福豆／蛸旨煮／数の子松前漬け
笹小鯛黄金和え／亀甲芋／どんこ椎茸
蕗土佐煮／梅人参／牡蠣しぐれ煮
鶏三色／松笠慈姑／八幡蒟蒻
川海老甘露煮／龍皮巻き
明太子砧巻き
蟹砧巻き／細魚彩巻き 

おせち料理ご予約お申し込み書
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一段・二段・三段と…お好きな組み合わせで

お得にお求めいただけます


